B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SOGANLI TAVUK KANAT

Yarim kg tavuk kanat

3 adet orta boy kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyag

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

2 cay kasigi toz kirmizi biber
1 su bardagi su

Tencereye tereyadi konur, eriyince kanatlar konur, renk alinca diger yGzi gevrilir. Bir kag dakika sonra yarim
daire seklinde dogranmis sogdanlar ilave edilir. Diger yanda sal¢a, su, kimyon, tuz ve karabiber iyice ¢alkalanir.
Soganli kanadin Uzerine dokultr. Kapakli olarak 20 dakika pigirilir.
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