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SOGANLI TAVUK GOGSU

4 adet tavuk gogus eti

8 adet sogan

Yarim bardak aycicek yagdi
Tuz

Karabiber

Maydanoz

Tavuklarin kemiklerini ayirin ve iri iri dograyin, aganlar soyup halka halka dograyin ve tavugda katin.
tuzunu karabiberini katip yagini da koyduktan sonra karistirin ve teflon tavada veya tencerede arada cevirerek
pisirin. 25 dakikada hazirdir. Ayranla servis yapin.
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