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SOGANLI TART

2 adet biyutkce kuru sogan

2 yemek kasigi margarin

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
2 adet yumurta

1 su bardagi st

1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigi karabiber

Tart hamurunu hazirlayin. Tart kalibina veya bir tepsiye 1 cm. kaliniginda yayin. Kenarlarini ytkseltin.
Soganlari soyup, halka halka dograyin. Bir tavada yag ile, seker ve tuz ilave ederek. 3-4 dk karamelize edin.
Hamurun Gzerine yayin.

Soganin Gzerine peyniri yayin, karabiber serpin. St ve yumurtalari cirpin. Dikkatle peynirin Gzerine akitin.
Hemen 180 derecede isitilmig firina sdriin. 25-30 dk pisirin.
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