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SOGANLI TARHANA CORBASI

2 adet kuru sogan

1 su bardagi tarhana

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyag
1 tath kasidi tuz

8 su bardagi su

Soganlar yarim daire seklinde dogranir. Tencereye tereyadi ve soganlar atilir. Soganlar seklini kaybedene kadar
kavrulur. Salga eklenir, bir ka¢ dakika daha cevrilir. Soguk su ve tarhana ilave edilir. Tarhanada piriz
kalmayana kadar karigtirilir. Tuz ilave edilir. Daha sonra atese yerlestirilir ve kaynayana kadar pigirilir.
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