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SOGANLI TARAMA

Malzemesi:

200 gram tarama,

3/4 bardak zeytinyagi,

3/4 kahve fincani limon suyu,
1 bas sogan,

2 kahve kasigi kirmizi biber

Hazirlanisi:

BuyUk bir kaseye taramayi koyduktan sonra Ustinu iyice kaplayacak kadar soguk su ilave edin ve yarim saat
kadar bir tarafa birakin.

Yarim saat sonra taramanin iginde yattigi suyu iyice stizerek dékun. Buna zeytinyagini damla damla akitarak bir
taraftan da tahta kagsikla karigtirin.

Butln yagi on bes, yirmi dakikada taramaya yedirmelidir. Sonra ¢ok ince kiyilmis sodan, kirmizi biber ile azar
azar olmak Uzere limon suyunu ilave ederek tekrar iyice bir karigtirin. Limon suyu ve biberin taramaya
karismasini saglayin. Sonra da taramayi tabaga alin.

Taramayi tost ekmeklerinin Gzerlerine bolca slrerek servis yapabilirsiniz. Tarama ile salatalik tursusu ve dilim
dilim kesilmis domates ¢ok glizel gidecektir.
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