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SOGANLI SUSAMLI GIRIT BOREGI

https://www.sabah.com.tr

Hamuru igin:

2.5 su bardagi un

1 su bardagi zeytinyagi
1 su bardagi yogurt

Igi igin:

1 kg sogan,

3 corba kagigi zeytinyadi
Uzeri igin:

1 adet yumurta

50 gram susam

ic malzeme igin soganlari ince piyazlik dograyin ve zeytinyaginda krem kivamina gelinceye kadar iyice kavurun.
Tdm hamur malzemesini yogurup, yumusak kivamli bir hamur elde edin. Daha sonra iki esit pargaya boélin. Unlu
zeminde merdane yardimiyla orta boy yuvarlak kek kalibr biyuklGginde agin. Yaglanmig kaliba bir parga
hamuru elinizle bastirarak yayin. Uzerine harci yerlestirip, ikinci parga hamuru tizerine kapatin. Girpiimig
yumurta siiriip, susam serpin. Onceden isitilmis 170 derece firinda kizarana dek pisirin. Kare seklinde keserek
servis yapin.
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