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SOGANLI SUCUKLU YUMURTA

8 adet orta boy sogan

1 corba kasigi siviyag
200 gr. dilimlenmis sucuk
2 kahve fincani su

8 adet yumurta

Soganlari ufak ufak dograyin, siviyadi kiicik bir tencereye koyup kizdirin. Soganlari katip sarartmadan 3-5
dakika gevirin. Sonra sivi yagi tamamen stizdirin. Ayni kaba sucuklari koyun, suyu ilave ederek 3-4 dakika
soganlarla beraber kaynatin. Hepsini genis bir sahana yayip diizgince kirin. Agzi kapali olarak 3-5 dakika
pisirin.

© lezzetler.com tarif no:5647 « adi:Soganh Sucuklu Yumurta « gdnderen:Guzellik « indirme tarihi:07.04.2025 - 22:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/soganli-sucuklu-yumurta-vt4528
http://www.tcpdf.org

