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SOGANLI SARAY YUMURTASI

Malzemeler

Targin, baharat

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 kasik sirke

1 cay kasigi toz seker
6 yumurta

2 adet blyiUk sogan
Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Orta boy iki kuru sogani halka halka dograyin. Uzerine bir gay kagigi tuz ekip karigtirin. Hafif ateste tavaya
koydugunuz tereyagi ile fazla kavurmadan kizartin. Yagini slizerek, kiguk bir tepsiye alin. Uzerine bir kasik toz
seker, bir kagik sirke, bir miktar targin ekleyin. Bir kagigin tersiyle iyice yayarak soganlarin arasina yuvalar agin.
Icine az yag dokin. Kisik ateste acilan yuvalara yumurtalari kirin. Sarilarin pismesine yardimei olmak icin
tepsinin kenardaki yagdl sulardan sarilarin Ustiine dékin. Yumurtalarin Gstiine, tarcin ve karabiber serpin.

NOT: Bu yemek Ramazan ayinin 15'inde devlet protokoll i¢in, Hirka-i Saadet'i ziyaret i¢in Topkapi Sarayi'na
gelen padisaha sunulurdu. Padisah kendisine sunulan yemekler iginde sodanl yumurtayi bedenirse, bu yemegi
hazirlayan Enderun Efendisi'ni kendisine kilerci bagsi secerdi.

ML® Soganlama icin tiklayin
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