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SOGANLI SALATALIK TURSUSU

1 kg ki¢ik salatalik

1 adet havug

1 bas sogan

1 dal dereotu

2 corba kagiJi tuz

Yarim ¢orba kasig seker
1 cay bardagi sirke

1 litre su

Salataliklar ¢ok guizel yikanir, iki ucu ¢ok az kesilir. Havug soyulur, boyuna bir kag parcaya kesilir. Sogan halka
seklinde dogranir. Uygun biytkllUkte bir kavanozun dibine sogan dilimleri atilir. Salatalik ve havug boyuna
kavanoza yerlestirilir. Uzerine dereotu birakilir. Ote yanda tencereye su, tuz, seker ve sirke konur, orta ateste bir
tasim kaynatilir. Bu vaziyette kavanoza dékuldr. Kapak sikica kapatilir ve ters gevrilir. Kig icin saklanir.
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