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SOGANLI RULO

1 su bardagi su

1 paket instant maya

1 atali kasi§ toz seker

1 adet yumurta aki

4 corba kasigli zeytinyad
1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

ici icin:

5 adet orta boy kuru sogan
4 corba kasigi sivi yag

1 dolu corba kasigi salca
Tuz, kimyon, yenibahar
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi sut

lik su, seker ve maya karistirilir. Uzerine zeytinyadi ve tuz katilir. Ele yapismayan kivam alana kadar un
eklenerek yogrulur. Hamur 1 saat dinlendirilir. Bu arada i¢ hazirlanir. Sodanlar yarim ay seklinde dogranir, sivi
yagda seklini kaybedene kadar kavrulur, Gzerine sal¢a ve baharatlar katilir. Sogumaya birakilir. Dinlenen hamur
unlu zeminde kui¢iik tepsi gapinda agllir. Yiizeyine hazirlanan soganli i¢ yayilir. Fazla siki olmayan bir rulo yapilir.
Yaglanmis tepsiye konur, yarim saat de tepside dinlendirilir. Uzerine stt- yumurta sarisi karigimi sardldr.
Onceden isitilmis 190 derece firnda kizarana kadar pigirilir. Firindan giktiktan 15 dakika kadar sonra 1 parmak
eninde dilimlenir.
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