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SOGANLI ROKALI BIFTEK

Malzemeler:

2 dilim ince dévulmUs biftek

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

2 dal yesil taze sogan

1 kuru sogan

Yarim demet ince Kiyilmig roka
1 dis sarimsak

2 adet domates

Yeteri kadar tuz karabiber

1 yemek kasigi haglanmis misir

Hazirlanisi:

Bifteklerin Uzerini fircayla yaglayin, izgarada pigirin. Kuru sodan ve sarimsagi ince kiyin, taze sogani da ince
kiyin ve karisimi sivi yagda kavurun. Domatesleri kiip seklinde kesin ve ekleyin. Daha sonra ince kiyllmig
rokalari da ilave edin, 2-3 dakika sote edin ve tuz, karabiberle tatlandirin. Harci ve misirlari bifteklerin Gzerine
dokin, hemen servise sunun.
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