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SOGANLI POSE YUMURTA

Malzemesi:

8 adet yumurta

1/2 litre su

2 corba kasiJi sirke

1 cay kasigi tuz

100 gr. tereyagdi

Kirmizi biber

1 sogan

Karabiber

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz

Hazirlanisi:

Yayvan bir tencerede suyu, sirke ve tuz ile birlikte kaynatin. Suya dért yumurtayi kirin. Tencerenin Gzerine bir
kapak kapatin ve yumurtalari 3 dakika pisirin. Sonra kapagi a¢in ve 5 dakika daha pisirerek yumurta sarilarinin
sertlesmesini saglayin. Sonra yumurtalar bir stizge¢ kepge ile tencereden ¢ikarin. Diger dért yumurtayi da ayni
suda, ayni sekilde pisirin. 1 sogani soyup margarinde kavurun ve Uzerine karabiberi serpin. Kiyilmis maydanozu
da katin. Soganlar dort tabaga taksim edin. Her tabaga ikiser yumurta koyun ve servis yapin.
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