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SOGANLI PizzA

10 gram yas maya

1 corba kasig seker

1 cay kasigi tuz

3,5 su bardagi un

1 su bardag! ik sit
Uzeri icin:

2 demet taze sogan
200 gram beyaz peyniri

Mayay! Ilik sutln iginde 15 dakika bekletin. Unu, sekeri, tuzu ilave ederek yumusak bir hamur yogurun ve 25
dakika kadar dinlendirin. Hamur kabarinca 4 pargaya bolin, yuvarlak sekilde agin. Uzeri icin taze soganin yesil
sap kisimlarini ince ince dogradiktan sonra tuz serpin ve elinizle ovun. Sogamn suyunu sikip Uzerine peynirleri

13 dakika pisirin.
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