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SOGANLI PizzA

Hamuru igin:

4 su bardagi un

Yarim paket (20 gram) yas maya

1 cay kasigi tozseker

Yeteri kadar 1lik su

1 tath kasidi tuz

1 ¢cay bardag siviyag

Uzeri icin:

1 adet kirmizi biber

1 adet orta boy sogan

3 adet haslanmig yumurta

1 su bardagi kiip doganmig beyaz peynir
3-4 corba kasig ketcap

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Tuz, karabiber, kekik

Unu diiz bir zemine alip ortasini havuz gibi agin. icine maya, tozseker ve 1 su bardagi ilik su koyun. Maya biraz
kabarana kadar bekleyin. Tuzu ve siviyagi ekleyip karigtirin. Azar azar su ilave ederek kulak memesi
yumusakhiginda bir hamur hazirlayin. Uzeri nemli bir bezle 6rtlli olarak 30 dakika dinlendirin. Diger taraftan
Uzeri icin, kirmizi biberi ince seritler halinde dograyin. Sodani piyazlik dograyin. Dinlenen hamuru unlu tezgahta
elinizle 30- 35 cm c¢apinda agip yagh kagit serilmig bir tepsiye yerlestirin. Hamurun ylzeyine ketcap surun.
Beyaz peynir, sogan ve biberleri tGizerine yerlestirin. Kekik, tuz ve karabiber serpin. Rendelenmig kagar peynirini
ilave edin. Onceden isitilmig 200 derece firinda 20 dakika pisirin. Haglanmig yumurtay dilimleyip pizzanin
Uzerini koyup servis yapin.
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