B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SOGANLI PizzA

Yarim paket yas maya

1 su bardagi ilik su

1 tath kasigi seker

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

Yeteri kadar un

Sos igin:

4 corba kasigi ketcap

2 corba kasiJ! siviyag
Yarim tath kasigi tuz

2 corba kagiJi tuz

Harg icin:

4 adet orta boy kuru sogan
1 cay bardagi siviyag

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi tuz

1 su barda@i kasar peyniri rendesi

Once hamur hazirlanir; ik suda maya ve seker eritilir. Uzerine diger malzemeler katilir, yodrulur. Hamur Gizeri
kapali olarak 45 dakika dinlendirilir. Bu arada harci pigirilir. Soganlar yarim daire seklinde dogranir, yagda
soldurulur. Igine kimyon ve tuz eklenir. Hamur yuvarlak firin tepsisi biytklGginde agilir. Yaglanmig tepsiye
yerlestirlir. Uzerine dnce sos karisimi yayilir. Sonra soganli harg serilir. En son kasar serpilir. 190 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.
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