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SOGANLI PizzA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

4 adet kuru sogan (orta boy)

1 yumurta

1 cay kasigi tuz

2 - 3 yemek kasigi misir unu

1 paket Dr. Oetker Pizza Un
1,5 cay bardag su

1 yemek kagigi sivi yag

2,5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 yemek kasidi tane karabiber
Sos igin:

1 cay bardagi su

Soganlar soyup 0,5 cm kalinhidinda halka seklinde kesin. Yumurtayi ve tuzu gatal yardimi ile girparak Gizerine
MISIr ununu azar azar, akigkan bir sos elde edecek sekilde yedirin. Bu karigimi soganlarin tGizerine dokin ve
iyice karigtirin. Firin tepsisini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.
Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 190 °C

Pizza un karigimina, su ve yagi ilave ederek mikserin hamur karistirici uglari veya el ile yaklasik 2-3 dakika iyice
yogurun. Merdane ile 30 cm ¢apinda agin ve firin tepsisine alin.

Ambalajdan ¢ikan sos karigimini bir tabaga alin, suyu yavag yavag dokerek iyice karistirin.

Sosu hamurun tizerine sirtin. Uzerine rendelenmis kasar peynirinin yarisini ve soganl karisimi yayin. En Uste
kalan kasar peyniri rendesini ve tane karabiberleri serpin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikartip 5 dakika bekletin ve dilimleyerek servis yapin.
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