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SOGANLI PizzA

1 adet taze sogdan (julyen kesilmis)

1 corba kasigi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

1/4 su bardagdi krema

50 gram eski kasarpeyniri (rendelenmis)

Oncelikle taze soganlari jiilyen dograyin. Daha sonra 1 ¢orba kagidi isitilimig zeytinyadinda 1 adet jilyen kesilmis
taze sogani, tuz ve karabiber ile 2-3 dakika soteleyin. Pizza hamurunun Uzerine 1/4 su bardagi kremayi ve
rendelenmis peyniri yayin. Hazirladiginiz taze sodanlari yerlestirin, karabiber ve zeytinyadi serpip, firina verin.
Soganli pizzayi sicak sicak servis yapin.
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