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SOGANLI PILAV

2 su bardagi piring

1 bas irice kuru sogan

5 adet taze sogan

1 ¢corba kasigi tereyag

1 ¢orba kasigi dolu dolu gamfistig
4 su bardagi su veya et suyu
Yeteri kadar tuz

Karabiber

Kuru sogani ayiklayip kiigik kiglk dograyiniz. Tereyagini kizdirip iginde sodanlar seffaflagincaya kadar
kavurunuz. Pirinci kontrol edip sogana ekleyip kavurunuz. Gamfistiklarini atip piringle beraber iki dakika
kavurunuz. Kavurdugunuz bu malzemenin tzerine 4 su bardagi su veya et suyunu ilave edip tuzunu, biberini
koyunuz. Tencerenin kapagini kapatip piringler suyunu ¢ekinceye kadar, 20 dakika kadar pisiriniz. Atesten alip
Uzerini kalin bir havluyla drtlp bir siire demlendiriniz. Taze sodanlar yikayip ayikladiktan sonra ¢ok ince halkalar
halinde kesip sicak pilavin igine atip havalandirarak karistiriniz. Yaptiginiz bu pilavi et veya sebze yemegi
yaninda sicak olarak ikram ediniz.
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