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SOĞANLI PİLAV

2 su bardağı pirinç
1 adet büyük soğan
1/4 paket margarin
3 bardak tavuk suyu
1 su bardağı soğuk su
Tuz

Pirinci yarım saat önceden kaynar suda bekletin.Tencereye yağı koyup eritip soğanı doğrayın.Soğanlar
sararınca pirinci koyup tuzu ilave edin. 3 bardak su ile birlikte kapağı kapatın. Kaynayınca bir bardak soğuk su
dökün.Karıştırın ve ateşi kısın. Suyunu çekince ocağı söndürüp demlemeye bırakın.

© lezzetler.com tarif no:134010 • adı:Soğanlı Pilav • gönderen:dedebebek • indirme tarihi:20.04.2024 - 00:27

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/soganli-pilav-vt17324
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/soganli-pilav-134010.jpg
http://www.tcpdf.org

