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SOGANLI PIDE

www.miele.com.tr

1 Kip Maya (42 gr.)

200 ml Su, 1lik

375¢gr.Un

1 cay kasigi Tuz

2 yemek kasig1 Zeytinyagdi
Ustine:

2 kuguk kirmizi Sogan

80 gr. baharatli Peynir
Kekik

Ustline damlatmak igin:

2 yemek kasigi Zeytinyagi

Mayayi Ik suyun iginde agin. Un, tuz, seker ve yumusak tereyagini 3-4 dakika purtizsiiz bir hamur elde
edinceye kadar yogurun. Hamuru firina koyun ve "Kekler \ Mayali hamur \ 30 dakika kabartin" otomatik
programini segin.

Hamuru hafifce yodurun ve pide seklinde (. yaklasik 30 cm) agin, bir tepsiye veya delikli gurme tepsisine
yerlestirin ve oda sicakliginda Ustl 6rt0lG olarak 15 dakika daha kabarmaya birakin.

Soganlari soyun ve ince ince dograyin.

Peyniri rendeleyin.

Pidenin Uzerine soganlari dizin, peynir ve kekik serpin. Kenarlarina zeytinyag damlatin ve firinda kizarincaya
kadar pisirin.
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