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SOGANLI PIDE (CANAKKALE)

6 kisilik Gerekli malzeme:
4 orta boy sogan

1 cay bardagi siviyag
100 gr kiyma

yarim demet maydanoz

3 su bardagi un

1 tath kasidi toz maya
yarim cay kasigi tozseker
1.5 su bardagi su
karabiber, tuz

Yarim su bardag ilik suda tozsekerle birlikte mayayi eritin. Unu derin bir kaba alip, 1 su bardagi su ilavesiyle
suda erittiginiz mayayi da ekleyerek kulak memesi kivaminda bir hamur hazirlayin. Hamuru 1 saat ilik bir
ortamda dinlenmeye birakin.

Yemeklik dogradiginiz soganlari siviyagda kavurun. Kiymay! ilave edip bir siire daha kavurduktan sonra
karabiber ve tuz serpin. Ince kiyilmig maydanozu da ekleyip i¢ malzemesini atesten indirin.

Mayalanmig hamuru 1 biyik, 1 kiiglk 2 bezeye ayirin. Alt kisma gelecek olan blylk hamuru agip yaglanmig
tepsiye yerlestirin. Uzerine hazirladiginiz i¢c malzemesini serin. Diger hamuru biraz daha ki¢Uk agip i¢
malzemesinin Uzerine yayin ve alttaki hamurun kenarlarini kiigtik hamurun Gzerine dogru kapatin. 1 70 derece
isitilmig firinda 30 dakika pisirin.
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