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Hamuru igin:

50 gram maya,

1,5 su bardag sit,
75 gram tereyad,

1 adet yumurta,

5 su bardagi un,
tuz,

karabiber.

Iciigin:

8 adet sogan,

50 gram margarin,
1 su bardagi un,

6 adet yumurta,

3 su bardagi krema,
150 gram jambon,

1 tath kasigi kimyon

SOGANLI PAY

Mayay! Ilik sutte eritin, erimig tereyadi, yumurta, seker ve unun yarisini, ekleyin. Biraz yogurduktan sonra, unun
kalanini da ekleyip yogurmaya devam edin. Hamurun Gzerini értlip, kabarmasi igin, dinlenmeye birakin.

Icini hazirlamak icin, ince kiyilmig sodani kavurun. Yumurtalar hafif ¢irptiktan sonra una ilave edin.

Tuz, karabiber ve kremayi ekleyip biraz karigtirin. Sogani ve kimyonu ilave edin. Hamuru diiz bir zeminde tart
kalibi blyUkliginde acin. Soganli igi, hamurun Gzerine yayin. Uzerine ince dogranmig jambonu serpin. Soganl
pay1, 200 derece firinda 1 saat pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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