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SOGANLI PATATESLI POGACA

https://www.posta.com.tr

3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 su bardag tereyagi

1 cay bardagi su

Harg icin:

1 adet haglanmig patates

2 adet kuru sogan

2 su bardag kiyllmig lahana
1 cay bardagi kiyllmis maydanoz
1 tath kasigi karabiber

3 corba kagig! sivi yag

Tuz

Harg icin, sivi yagda, kup dogranmis soganlarinizi kavurun. Lahanalari ekleyin ve yumusayincaya kadar
soteleyin. Rendelenmis patates, baharatlar ve maydanozu ekleyerek karigtirin.

Hamur malzemelerini yogurup elinize yapismayan bir hamur hazirlayin. Hamurunuzu strece sararak, 1 saat
buzdolabinda dinlendirin. Hamuru 2&apos;ye bélin ve unlanmig tezgahta, yarim parmak kaliniginda agin.
Bardakla keserek, hazirladiginiz yuvarlaklarin igine harcinizi koyun. Digari tagsmayacak sekilde kapatin.
Yaglanmis firin tepsinize hamurlarinizi dizip Gzerine yumurta surerek, 160 derecede isitiimig firinda, altin rengini
alana kadar pigirin.
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