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SOGANLI PATATESLI KUCUK EKMEKCIKLER

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 su bardag st

3,5 su bardadi Selva un

1 paket instant toz maya

1,5 cay kasigi tuz

3 orta boy haglanmig rendelenmis patates
Karabiber

Tuz

Pulbiber

Yogdurma kabina Selva ununa instant mayayi katip harmanliyoruz. sirasiyla yag tuz,sitind ilave edip
yoguracagiz.ekmek hamur mayasi yumusaklgindaki hamurumuzu 40 dakika tzerine nemli bez drterek,
mayalanmasini saglayalim.

I¢ malzemesi icin; 1 sodani 2 yemek kasidi sivi yag ile pembelesene kadar kavuralim. Rendelenmis
patateslerimizi ilave edelim. Ocaktan alip baharatlarini ilave edip karistiralim. Bir kenarda bekletelim. Mayalanan
hamurdan yumurta iriliginde bezeler koparip, avucumuzun i¢cinde hamuru agip i¢ine patatesli hargtan koyup
ikiye katlayip bastirmadan yadlanmis tepsiye dizin. Bltiin islem bittikten sonra 20 dakika daha ekmekgikler
tepside bekletilecek. 20 dakikanin sonunda énceden isitilmis 190 derceli firnda 30 dakika st hafif
pembelesinceye kadar pisirin. Arzuya goére sicak veya Ik servis edebilirsiniz.
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