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SOGANLI PATATES TARTI

2 adet arpacik sogan

2 tath kasigr margarin

2 adet defne yapragi

1 cay kasigi tuz, seker

1 cay kasigi karabiber

1 adet haglanmig patates
1,5 yemek kasigi un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

1 tatl kasidi margarin

Margarini bir tavada eritin.

Normal kuru sogan kullanacaksaniz halka dograyin veya arpacik soganlari sadece soyup bitiin halde erimig
yagda defne yapraklariyla birlikte atin. Seker ve tuzunu ekleyip kisik ateste soganlar seffaflasip yumusayincaya
kadar soteleyin.

Haslanmis patatesi ¢atalla iyice ezin.

Margarin ve tuzunu ekleyip yogurun. Un ve kabartma tozunu karistirip birlikte ekleyin ve yogurun. Birbirini tutan
bir hamur olacak. Kullanacaginiz kabi yaglayin. Hamuru kalibinizin biiyikitgiine gére elinizde pogaca hamuru
gibi yayin ve kaliba yerlestirin. Icine soganlari ve defne yapraklarini koyup 175 derece isitiimis firinda kizarip
kabarana kadar pigirin.
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