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SOGANLI PATATES MUCVERI

250 gram patates

5 adet taze sogan

2 yemek kasigi un

4 yemek kasigi kirinti beyaz peynir
1/3 demet maydanoz

2 yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu

tuz, karabiber

kizartma icin sivi yag

Patatesleri yikayip kabudunu soyun, icinde soduk su bulunan bir kaba rendeleyin. Taze soganlarin dig
kabugunu soyun, puskulinu atin, ince halka seklinde dograyin. Maydanozu yikayin, dallarini atin, yapraklarini
kiyin. Gukur bir kapta sudan ¢ikartip avucunuzda sikarak suyunu slizeceginiz patates rendesi, taze sogan, un,
peynir, maydanoz, yumurta, kabartma tozu, tuz ve karabiberi karistirin. Gok yumusak az sulu bir hamur haline
gelince tahta bir kasik ile alarak kizgin yagda birakin. Uzerini hafifce bastirarak diizeltin, iki tarafini da kizartin.
Kagit mutfak pecetesinde fazla yagini stizerek sicak servis yapin. Patates mlcverini yaninda ket¢ap veya yogurt
ile ikram edebilirsiniz.

ML® Kabak Micveri (gbrsel)
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