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SOGANLI PASTIRMALI PizzA

Hamur malzemesi

3 su bardagi un

Yarim paket margarin

1 yumurta

1 cay bardagi sit

3 corba kasig yogurt

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

1 cay kagigi kekik

Uzeri igin:

3 kirmizi sogan

100 gr pastirma

1 su barda@i rendelenmis taze kasar peyniri
3 corba kasig! zeytinyad!
Tuz

Karabiber

Margarini oda i1sisinda bekletip derin bir kaseye alin. Yumurta, sit, yogurt, kabartma tozu ve tuzu ilave edin. Unu
ekleyip kulak memesi yumusakliginda bir hamur hazirlayin. Top seklinde kapatip derin bir kaba alin ve Gzerine
bicakla arti igareti ¢izin. Un serpip nemli bezle 6rtiin ve 15 dakika dinlendirin.

3 kasik zeytinyadini tavada kizdirin. Sodanlari piyazlik dograyip sote edin. Yarim bardak sicak su ilave edip
kapag kapali olarak 10 dakika pisirin. Gerekirse biraz daha su ilave edebilirsiniz. Tuz ve karabiber serpip
harmanlayin. Kevgirle ayri bir tabagda alin ve sogumaya birakin. Pastirmalarin gemenlerini ayirip ince seritler
halinde dograyin. Dil peynirini minik kUipler halinde dograyin. )

Hamuru merdane ile 1 santim kaliniginda agin. Firin tepsisini yaglayip hamuru yayin. Uzerine kekik serpip
sirasiyla soganlari, pastirma seritlerini ve peyniri ilave edin. Onceden isitiimis 200 dereceye ayarli firnda 15
dakika pigirin. Dilimleyip Ilik olarak servis yapin.

ML® Soganl Pizza icin tiklayin
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