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SOGANLI MINI FOCACCIA

Malzemeler:

Yarim sogan

3 ¢corba kasiJi sogan tozu
1-2 adet domates

1 klicUk kase zeytin

1 kliclk kase rendelenmis kasar peynir
Tuz

Hamuru igin:

25 gram yas maya

2 bardak un

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi zeytinyagi
1 bardak 1lik su

1 cay kasigi seker

Hazirlanisi:

Mayayi 1 su barda@i ilik suda eritin. Tuzu, sekeri ve yagi katip biraz daha karigtirin. 1 su bardagi unu ayirin.
Hazirladiginiz karigsima kalan unu, sogan tozu ve rendelenmis peyniri ekleyip karistirin. Ayirdiginiz unu da
karistirarak iyice yogurun. Pirlizsuz olana dek hamuru yodurmaya devam edin. 1 saat mayalandirin. Hamur
mayalanirken yarim sodani yarim ay seklinde ince ince kiyin. Zeytinin ¢ekirdeklerini ¢ikarin, domatesleri kligk
kiicUk dograyin. Mayalanan hamurdan yuvarlak pargalar kopararak yaglanmig firin tepsisine aralikl dizin.
Uzerlerini yassilastirip biraz da tepside mayalandirin. Uzerlerine sodan, zeytin ve domatesleri yerlegtirin. En son
1 ¢corba kasigi sodan tozunu Uzerlerine serperek firinda 175 derecede pisirin.
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