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SOGANLI MERCIMEK CORBASI

1 Tutam tuz

2 Adet sogan

2 Yemek kasigi yag

5 Su Bardagi su

1 Su Bardag! kirmizi mercimek

Margarini eritip sogani kiip kiip dogradiktan sonra ekleyin. biraz kavurduktan sonra mercimekleri iyice yikayip
ekleyin. sonrada suyunu ilave edin. didukli tencerede 25 dk. kaynatip altini kapatin sonra blendirden iyi gegirin.
tuzunu nanesini pul biberini ekleyip tekrar 10 dk. daha kaynatin.
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