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SOGANLI MERCIMEK BOREGI

5 adet orta boy sogan

1 su barda@i yesil mercimek
2 tath kasig zeytinyagi

1 tath kasidi tereyad

1 cay kasigi kirmizi toz biber
Yarim kalip beyaz peynir

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

Tuz

Karabiber

Corekotu

Susam

Sogan s0gus olarak dogranir. 1 tath kasigi zeytinyagi ile kavrulur. Yesil mercimek haglanir. 3 yumurta ki¢ik
kasede ¢irpilir. Beyaz peynir gatalla ufalanir. Tereyadr eritilir. Gorek otu ve susam disindaki malzemeler
kanstinlir. Uzerine ¢orek otu ve susam serpilir. 180 derecedeki firinda, 50-60 dk. pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:171968 « adi:Soganh Mercimek Béregi « génderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:27.04.2025 - 18:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/soganli-mercimek-boregi-vt120076
http://www.tcpdf.org

