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SOGANLI MENEMEN

1 Tane Yumurta

2 Tane Domates

1 Tane Sivri Biber

1 Tane Orta Boy Sogan

1 Yemek Kasigi Tereyagdi
Az siviyag

Tuz

Sogdan, biber ve domatesler (kabugu soyulacak) dogranarak hazirlanir.

Yayvan bir tavaya tereyadi ve az sivi yag konur.

Sogan ve biber atilarak kavrulur ancak yanmamasina dikkat etmelisiniz.

Sonra soyulmus domates ve tuz atilarak karigtirilir.

Domatesler az suyunu salana kadar pigirilir son olarak da yumurta kirilarak karigtirilir.
Kisik ategte biraz pisirilir.

Isterseniz yumurta miktarini artirabilirsiniz ve yumurtayi ayrica ¢irparak ekleyebilirsiniz.
Pisen soganli menemen servise hazirdir.
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