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SOGANLI MANTAR SOTE

20 arpacik sogan

150 gram mantar

1 sogan

4 sivri biber

1 ¢orba kasigi un

1 cay bardagi sit

1 ¢corba kasigi tereyagd

Tuz

Karabiber

2 ¢orba kasi§i kasar peyniri rendesi

Soyulmus arpacik sodanlari ve mantarlari 5 dakika tereyaginda kavurun. Uzerine irice dogranmis sivri biberi de
ekleyip kavurmaya devam edin. Unu ve st bu karisimin Gzerine koyup koyu bir kivam olana dek pigirin. Tuz,
karabiber serperek servis tabagina alin. Yaninda pure ya da makarna ile ikram edebilirsiniz
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