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SOĞANLI MANTAR SOTE

20 arpacık soğan
150 gram mantar
1 soğan
4 sivri biber
1 çorba kaşığı un
1 çay bardağı süt
1 çorba kaşığı tereyağı
Tuz
Karabiber
2 çorba kaşığı kaşar peyniri rendesi

Soyulmuş arpacık soğanları ve mantarları 5 dakika tereyağında kavurun. Üzerine irice doğranmış sivri biberi de
ekleyip kavurmaya devam edin. Unu ve sütü bu karışımın üzerine koyup koyu bir kıvam olana dek pişirin. Tuz,
karabiber serperek servis tabağına alın. Yanında püre ya da makarna ile ikram edebilirsiniz

© lezzetler.com tarif no:73389 • adı:Soğanlı Mantar Sote • gönderen:marifetlim • indirme tarihi:13.05.2024 - 18:16

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/soganli-mantar-sote-vt54692
http://www.tcpdf.org

