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SOĞANLI MAKARNA

Malzemeler:
Bir paket uzun ve kalın makarna,
yarım bardak zeytinyağı,
2 adet kuru soğan,
1 çay kaşığı tarçın,
yarım su bardağı kaşarpeyniri rendesi,
istediğiniz oranda karabiber
yeterince tuz.

Hazırlanışı:
Uygun bir tavaya ince halkalar halinde doğradığımız soğanları ve tarçını ilave ederek kısık ateşte 10-12 dakika
kadar sote edelim. Tuzunu ve karabiberini ilave edelim. Makarnayı bol tuzlu suda haşlayalım. Suyunu süzdükten
sonra derin bir servis tabağına alalım. Üzerine soğanlı sosu sıcak olarak dökelim. Rendelenmiş kaşarpeynirini
serptikten sonra sıcak olarak servis yapalım.

© lezzetler.com tarif no:7590 • adı:Soğanlı Makarna • gönderen:siyami • indirme tarihi:30.03.2025 - 15:39

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/soganli-makarna-vt5885
http://www.tcpdf.org

