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SOGANLI MAKARNA

Malzemeler:

Bir paket uzun ve kalin makarna,
yarim bardak zeytinyadi,

2 adet kuru sogan,

1 cay kasigi targin,

yarim su bardag@i kasarpeyniri rendesi,
istediginiz oranda karabiber

yeterince tuz.

Hazirlanisi:

Uygun bir tavaya ince halkalar halinde dogradigimiz soganlari ve targini ilave ederek kisik ateste 10-12 dakika
kadar sote edelim. Tuzunu ve karabiberini ilave edelim. Makarnay! bol tuzlu suda haglayalim. Suyunu stizdikten
sonra derin bir servis tabagdina alalim. Uzerine sodanl sosu sicak olarak dokelim. Rendelenmis kasarpeynirini
serptikten sonra sicak olarak servis yapalim.
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