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SOGANLI LAHMACUN (GAZIANTEP)

Gunesin ve Atesin Tadl
Gaziantep Ticaret Odasi

1 kg orta yagh zirh kiymasi

1,5 kg kuru sogan

1 bardak kiyilmig ceviz

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi

1 kahve fincani nar pekmezi

1,5 tath kasigi tuz

1 yemek kagigi toz kirmizibiber
1 cay kasigi karabiber

Sogani zirhta ufak dograyin. Kiyma, ceviz, domates ve biber salgasi, nar pekmezi, tuz, karabiber, kirmizibiber
koyarak tamamini karigtirin.

Harci finna génderin veya lahmacunu evde yapiyorsaniz hamuru agip kenarlar kaplayacak kadar har¢ siriin ve
kizgin firina verin.

Not: Sodanli lahmacun, domates, sarimsak, maydanoz gibi mevsimlik malzemenin bulunmadi§i zamanlarda
yapilan tipik bir kis lahmacunudur.
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