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SOGANLI KUZU GUVECI

1 kg kemiksiz kuzu eti
1 kg taze sogan

2 dis sarimsak

4 adet domates

2 corba kagsiJi sirke

1 cay bardagi siviyag
1 tath kasidi tuz

Taze sogan 2 cm kalinliginda dogranir, sarimsak kiyilir. Domates halka seklinde dogranir. Toprak glvecin
tabanina biraz yag konur. Etin, soganin, domatesin yarisi konur ve tuz serpilir. Uzerine kalan malzemeler konur.
Sirke gezdirilir. Glvecin kapagi kapatilir. Once hizl ateste 10 dakika pisirdikten sonra kisik ateste 1,5 saat daha
pigirilir. Sicak servis yapllir.
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