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SOGANLI KUSKUS PILAVI

Malzeme:

2 su bardagi kuskus

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 blyUk domates veya 1 ¢orba kasigi salga
3 orta boy sogan

Tuz

Karabiber

2 su bardadi su veya et suyu.

Yapiligt:

Kuskuslari kaynar suda 5 dakika kadar haslayip suyunu siiziin. Pilav tenceresinde yagr eritip igerisine gok ince
kiydiginiz soganlar katip kavurun. Uzerine rendelenmis domates veya salcayi katip kavurmaya devam edin.
Yarim ¢ay bardagi sicak su ilave ederek kisik ateste soganlar suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Daha sonra 2 su
bardadi sicak et suyu veya suyu tencereye dokip, kuskuslari ilave edin. Yeterince tuz ve karabiber ilavesiyle
pilav, suyunu ¢ekinceye kadar kisik ateste pisirin. 5-10 dakika kuskusu dinlendirin.
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