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SOGANLI KREMALI YUMURTA

6 kati haglanmig yumurta (dilimlenmis)

30 gr (2 corba kasigi) + 1 tath kasidi tereyagi

2 corba kasiJi rafine yag

3 orta boy sogan (ince halkalar halinde dilimlenmig)
1 tath kasidi tuz

1 fiske aci kirmizibiber

1 ¢corba kasigi un

250 gr (1 su bardagi) krema

1/2 su bardagi st

1 tath kasidi hardal

3 corba kagsiJi kasar peyniri rendesi.

1 tath kasidi tereyagdla algcak kenarli ve atese dayanikl bir cam kabi yaglayiniz

Orta boy bir tavada, rafine yagi orta ateste isitiniz. Yagd kizinca sogan halkalarini ekleyip 8-10 dakika, nar gibi
olana kadar kizartiniz. Tavayi atesten alip, bir delikli kepgeyle sodanlarin yarisini yagladiginiz kaba aktariniz.
Kati yumurtalar Usttine dizip, kalan soganlari da yumurtalarin Gstine koyunuz. Tuz ve kirmizibiberi serpiniz.
Izgaranizi iyice kizdiriniz.

KugUk bir tencerede kalan 30 gr (2 corba kasigi) tereyadi orta ateste eritiniz. Tencereyi atesten alip, tahta bir
kasikla unu katarak, partiksiz bir bulamag elde edene kadar karistiriniz. Krema, st yavasca ve surekli
karigtirarak katiniz.

Tencereyi yeniden atese oturtup, surekli karistirarak 2-3 dakika, sos koyu ve plrtiksiz olana kadar pisiriniz.
Hardal ve 2 ¢gorba kasidi peynir rendesi ekleyip, 3 dakika daha karistirarak pisiriniz. Tencereyi atesten alip, sosu
tabaktaki karisimin Ustline dokerek, kalan 1 ¢orba kasigi peyniri Gstline serpiniz.

Tabagi 1zgaraya yerlestirip 3 dakika, peynirli kabarciklar olusup Ustl nar gibi kizarana kadar pisiriniz.

Tabagi izgaradan alip, servis ediniz.
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