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SOGANLI KIYMALI YUMURTA

MALZEMESI

5 yumurta

100 gr. yagsiz kiyma

2-3 sogan

1 kasik yag

2-3 domates yoksa

1 kasik salca

tuz, karabiber, maydanoz

YAPILISI

Sogani salata sodani gibi dograyiniz. Bir tencereye yagi, kiymayi, sogani koyup hepsini pembelesmeden
kavurunuz. Domatesin kabuklarini soyup findik blyUkligtnde dograyip bunu da katiniz, yoksa salgayi sulandirip
katiniz. Domatesle de bir iki kavurup 2-3 ¢ay bardagi su koyup soganlar yumusayincaya kadar pisiriniz. Tuzu,
kiyilmig maydanozu da katip suyunu hafif ¢ektiriniz. Sodanlar yumusaymca yayvan bir kaba bogaltiniz. Ustiine
yumurtalar kirip, kapak kapatip orta hararetli ateste yumurtalar katilagincaya kadar pisiriniz. Sicak servis
yapiniz.
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