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SOGANLI KiS

Elif Korkmazel

1 demet taze sogan

1 adet kirmizi sogan

1 su bardagi un

1 corba kasigi yogdurt

1 adet yumurta

3 corba kagiJi tereyagdi
1 adet sivri biber

1 su bardagi beyaz peynir
Tuz

Karabiber

Kekik

Un, yogurt, yumurta, iki gorba kagigi tereyagi ve tuzu yogurun. Dogranmig sogan ve biberleri, beyaz peyniri, tuz,
karabiber ve kekigi karistirn. Hamuru kaliba elinizle bastirarak yayin. Uzerine ¢atalla delikler agin. Sodanl harci
Uzerine yayin. Kalan tereyadini parcalar halinde harcin tizerine koyun. 220 derece firinda 15 dakika pigirin.
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