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SOGANLI KiS

Malzeme:

100 gram jambon

3 adet orta boy sogan

2 ¢orba kagsigi Bizim Mutfak Un
yarim su bardag sit

100 ml krema

1 adet yumurta

tuz

karabiber

tath kirmizi biber

Istya dayanikli bir kabin i¢ini yadlayin. Hazir ekmek hamurunu yayip buzdolabinda bekletin. Firini &nceden 200
dereceye isitin. Soganlari halka seklinde dograyin. Yapigmaz yiizeyli bir tavada jambon ve soganlari kisik ategte
sUrekli karistirarak 20-30 dakika pisirin. Uzerine unu ilave edip 1 dakika kadar soteleyin. Sonra sit ve taze
kremay! ekleyip karistirin. St ve krema kaynamadan tavayi ocaktan alip sogutun. Soguyan sodanl karigima
yumurta ve baharatlari ekleyip karistirin. Buzdolabinda beklettiginiz kaliptaki hamurun Gzerine sodanl karigimi
yayin. Kalibi firina yerlestirin. Altin rengi alincaya kadar yaklasik 25-30 dakika pisirin ve sicak olarak servis edin.
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