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SOGANLI KiS

Malzemeler:

120 gr. tereyagdi

250 gr. elenmis un

80 ml. soduk su

5 adet dogranmis sogan
200 gr. krema

2 adet yumurta

Tuz

Hazirlanisi:

Karistirdiginiz un ve tuzun igine tereyagini ekleyin ve parmak uglarinizda ovalayarak kirintilar olusturun. Suyu
ekleyin ve hamur bir araya gelinceye kadar karistirip buzdolabinda dinlenmeye alin. Kisik ateste az yag ile
soganlari karamelize edin. Yumurta ve kremayi ¢irparak elde ettiginiz karigsima karamelize soganlari ekleyin.
Tart kalibinizin buyUkligine gére actiginiz hamuru kaliba yerlestirip soganl karisiminizi ekleyin ve 180 C'lik
firnda 20-25 dakika kadar pisirin.
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