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SOGANLI KESME COREK

1 paket cabuk maya

2 su bardagi ik su

1 corba kasigi toz seker
Yarim ¢orba kasigi tuz
Alabildigi kadar un

1 kahve fincani siviyag
Harg igin:

4 adet orta boy sogan
1 adet yumurta

2 corba kasigi yogurt

1 cay kasigi toz biber
Tuz

Listede ki hamur malzemesiyle yumusaga yakin bir hamur yapilir. Uzeri kapatilir ve 1 saat dinlendirilir. Harg igin
soganlar yarim daire seklinde dogranir. Uzerine yumurta yogurt, toz biber ve tuz eklenir, gtizelce karistirilir.
Dinlenen hamur unlu zemine konur lizerine de un serpilir. Merdane yardimiyla tepsi gibi dikdértgen acilir.
Hamur, yagh kagit serilmis tepsinin Gzerine yerlestirilir. YUzeyine hazirlanan soganli harg yayilir. 180 derece
firna verilir. 25 dakika kadar pisirilir. Rulet ya da bicak yardimiyla 2 kibrit kutusu biyUkliginde kesilir ve servise
sunulur.
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