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SOSLU KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

3 corba kasiJi kakao

80 gram erimis bitter ¢ikolata
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

3 corba kagiJi tereyagdi
200 gram labne peyniri

10 adet cilek

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Mikser kabinin igine éncelikle yumurta ve sekeri koyup ¢irpin. Bagka bir yerde erimis tereyagini, kakao ve erimis
cikolatayi karigtirin. Diger bir kapta yumurta ve sekeri 3 dakika ¢irpin. Tereyagh ¢ikolatali karisimi, yumurtali bu
karisima ekleyin. Surekli karistirarak igine unu, vanilyayi icine ilave edip yaglanmis unlanmis kek kalibina
bosaltin. 170 derecedeki firinda 35 dakika pigirin. Firindan alip Gzerine erimig ¢ikolata ve ¢ig kremayi karistirip
doékan dilimlere ayirarak servis yapabilirsiniz. Servis yapmadan 6nce labne peyniri pudra sekeri ile karistinp
kekin Uzerine gezdirin ve gileklerle stsleyip ikram edin.
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