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SOGANLI KEBAP (SANLIURFA)

2 kg ceviz blyUukliginde sogan
1 kg Orta yagh kiyma

1 kg odun kémur

1 tath kasidi tuz

Kdmir mangala konup yakilir kayilmaya birakilir.

Soganlarin en Ust kabuklari soyulur ve soganlarin iki basi kesilir.

Et bir kaba alinir, tuz konarak iyice yogrulur.

Kebap sisi alinir soganlardan biri gevrilerek sise saplanir ceviz biyikliginde etten bir parga alinip avug
ortasinda yuvarlanarak soganin yanina ortasindan saplanir.

Sis tamamlanincaya kadar isleme devam edilir bitln sislere ayni igslem uygulanir.

Sicakken sislerden cekilerek cikarilir. Sirasinin bozulmamasina dikkat edilmelidir.

Sicakken ikram edilmelidir,

Soganli kebap, nar pekmezli bostana, ince dogranmis maydanoz ve yesil sogan karigimi ile ikram edilir.

Not: Soganlar sise saplanirken ¢evrilmelidir, aksi takdirde ¢atlar ve piserken sisten diserler. Urfa'da bitin
kebap cesitleri acik ekmekle veya bazlama ile diriim yapilarak yenir.
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