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SOGANLI KEBAP (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Az yagli zirhla gekilmis kiyma et - 120 gr.
Ceviz buyukliginde sogan - 120gr.
Nar pekmezi - 10 cl.

Arpacik soganlar kabugu ayiklanmadan, bir et bir sogan gelecek sekilde sise saplanir. Hafif ateste pisirilir. Daha
ziyade sonbaharda ve kigin yapilan bu kebap dirim yapilarak yenir. Lavas ekmegiyle dirim yapilirken arasina
nar pekmezi surtllr. Nar pekmezi, k6zlenmis isot ve ayran egliginde servis edilir.
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