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SOGANLI JAMBONLU PizZZA

https://www.sabah.com.tr

Hamur icin:

1 su bardagi un

1 su barda@ kepek veya ¢avdar unu

1 su bardag ik ayran

1 kesme seker blyukliginde yas maya
1&apos;er tath kasigi toz seker ve tuz
Harci igin:

3 corba kagiJ! tereyagdi

4-5 adet beyaz sogan

100 gram dana jambon veya pastirma
2 adet yumurta

1 paket krema

tath kasigi kavrulmus kimyon tohumu
Tuz

Karabiber

Unlari biylk bir kaseye aktarip, ortasini agin. llik ayranin icerisinde maya ve toz gekeri eritip unun ortasina
koyun ve 1 tatll kasigi tuzu da ekleyip karistirin. Biraz kabarmasi i |g|n bu gekilde Ustlni ortiip bekletin.
Sonrasinda kabarmig olan mayali karisimi pirizsuz bir sekilde yogurun. Ustl 6rtlli olarak 25 dakika daha
dinlendirin. Tereyaginda halka dogranmis soganlari ve dogranmis jambonlari kavurun. Uzerine tuz ve karabiber
ekleyip ocaktan indirin. Ayri bir kapta yumurtalari ve kremayi karistirip bekletin. Hamuru, yuvarlak bir tepsiye
yerlestirip elle bastirarak acin. Kenarlarina bastirip iki parmak yiikseltin. Uzerine énce soganh harci dékip yayin.
Sonra da yumurtali kremay!i harcin tzerine yayip, kavrulmus kimyon tohumunu Uzerine

serpin. 200 derece firinda, 35-40 dakika pisirin. Dilimleyip servis yapin.
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