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SOGANLI HASLAMA COP SIS

Yarim kg. kusbagi kuzu eti
1 tath kasigi tereyad

1 cay bardagdi sicak su
Tuz, karabiber, kimyon
Sislemek icin:

Kiraz domates

Sogan salatasi icin:

3 adet kirmizi sogan
Yarim demet maydanoz

1 tath kasidi sumak

1 adet limonun suyu

5-6 corba kasig zeytinyagi
Tuz, pulbiber

Eti yikayip tencereye alin. Kapagi kapali olarak orta ateste 15 dakika pigirin. Suyunu iyice ¢ekince tereyagi,
karabiber, kimyon, tuz ve sicak suyu ilave edin. 5 dakika daha pisirin ve ocaktan alin. Sogan salatasi icin,
soganlari temizleyip yarim ay seklinde dograyin. Genig bir kaba alip tuzla ovun. Sudan gegirip stiziin ve servis
tabag@ina alin. Uzerine ince kiyilmis maydanoz, sumak, limon suyu, zeytinyagi, tuz ve pulbiber ekleyip karigtirin.
Pisen etleri ve kiraz domatesi ¢op sislere dizin. Sogan salatasi egliginde servis yapin.
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