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SOGANLI GRATEN

100 gr. sogan

1 dis sarimsak

15 gr. tereyagi

250 ml. sebze suyu

1 dilim ekmek

50 gr. mozzerella peyniri
Tuz

Karabiber

Sogan ve sarimsag! ince dograyin. Yagsiz tavada kavurun. Sebze suyunu ekleyin ve 10 dakika pisirmeye

devam edin.
Tuz ve biber serpin. Gorbayi bir kase icinde 150°C'lik firina koyun. Ekmegi yuvarlak kesip peynir ile corbanin

Uzerine yerlestirin. Gorbayi peynir eriyinceye kadar firnda pigirin.

Not: Bu grateni light peynir rendesi ve ekmeksiz olarak da hazirlayabilirsiniz.
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