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SOGANLI GOZLEME

3 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyad
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigdi pul biber
1 cay kasigi tuz
20-25 dal maydanoz
Hamur icin:

1 su bardagi su

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:

Tereyagdi

Hamur biraz sert yogdrulur, 15-20 dakika dinlendirilir. Bu arada yarim daire seklinde dogranan sogan
penbelestirilir. Baharatlar eklenir, atesten alinir, son olarak kiyilmig maydanoz eklenir. Dinlenen hamur 12
parcaya ayrilir. Her biri oklavayla tatl tabagdi kadar acilir. Yarisina yeteri kadar i¢ konur. Diger ylzU Uzerine
kapatilir. Kenarlarina iyice bastirilir. Yagsiz tavada iki yizu kizartilir. Sicakken tereyadi surdlur.
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