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SOGANLI FINDIKLI EKMEK

25 tatl kagigi tozseker

100 gr kiyilmig findik

Folyo ve tepsiyi yaglamak icin ¢ok az yag
bir miktar un

750 gr kepek unu

1 kip yas maya (42 gr)

150 gr mayali hamur

1 tath kasidi tuz

100 gr kavrulmus sogan

Once 4 tatl kasigi sekeri yagsiz, yapismayan bir tavada orta ateste karistirmadan eritin. Ardindan findiklari ilave
edin. Folyo kagidini yaglayin.

Findiklar kagida dékip sogumaya birakin.

Unu biyik bir kaba alin. Ortasina bir cukur agin. Yas mayayi cukurun igine ufalayin ve yaklasik 5 ¢orba kasigi
ihk su ve artan gekerle karigtirin.

Uzerini kapatip 15 dakika kadar oda sicakliginda bekletin. Una 400 - 500 ml ilik su ve tuz ekleyip yodurun.
Findik, sogan,1 tath kagigi kekik ilave edip biraz daha yogurun. Hamuru 30 dakika dinlenmeye birakin.

Iki dikddrtgen (yaklasik 25 cm uzunlugunda) kek kalibini yaglayin.

Hamuru igine diizglince yerlegtirin. En Uste bigakla gizgiler gizerek sekil verin. 30 dakika daha bu gekilde
bekletin. Uzerlerine ¢ok az un ve kekik serpin.

Finni 175 dereceye ayarlayip 6nceden isitin. Ekmekleri 60 dakika kadar pisirin. Firina ayrica isiya dayanikl bir
kapta su yerlestirin. Bdylece ekmekler piserken kurumaz. Pigsmis ekmekleri tepsiden alip sogumaya birakin.
Ardindan ince ince dilimleyin.
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